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Una macchina impastatrice per impasti a base di farina, 
particolarmente per prodotti da forno, comprende due attrezzi 
impastatori (13) girevoli entro una vasca girevole (7) di forma 
cilindrica, con versi di rotazione concordi, intorno a due assi 
1(14) paralleli all'asse (6) della vasca (7), e distanziati 
dall'asse della vasca, cosi da descrivere due cilindri teorici 
(XIII) che sono sostanzialmente tangenti sia tra loro sia alia 
parete circonf erenziale della vasca, Ciascun braccio compie un 
movimento orbitale intorno al rispettivo asse di rotazione ed e 
disposto inclinato rispetto ad una retta generatrice del suo 
cilindro teorico (XIII) . 
(Figura 1, figura 5) 




DESCRIZIONE dell' invenzione industriale dal titolo: 

"Macchina impastatrice per paste alimentari, 

particolarmente per prodotti da forno", 

di: Sancassiano S.p.A., nazionalita italiana, Via C. 

Cavallotto, 8 - 12060 Roddi d'Alba CN 

Inventore designator DROCCO, Davide 

Depositata il: 26 Novembre 2002 2 0 02 A 0 010 2 0 

* * * 

TESTO DELIA DESCRIZIONE 

La presente invenzione si riferisce alle 

macchine impastatrici per paste alimentari, o& ^ 

particolarmente per prodotti da forno, del tipo P 

comprendente una vasca sostanzialmente cilindrica ed Od ^ 

una coppia di attrezzi impastatori girevoli entro la mO 

m I— 

vasca, con versi di rotazione concordi, intorno a io ^ 

due assi sostanzialmente paralleli all'asse della 
vasca e distanziati dall'asse della vasca, cosi da 
descrivere due cilindri teorici che sono 
sostanzialmente tangenti. sia tra loro, sia' alia 
• parete circonf erenziale della vasca. 

Una macchina impastatrice del tipo sopra 
indicato e descritta ed illustrata nel brevetto 
europeo EP 0 354 190 Bl, e nel corrispondente 
brevetto statunitense US 4 919 539 della stessa 
Richiedente. In tale macchina, i due attrezzi 
impastatori sono in forma di spirali elicoidali che 
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si avvolgono intorno ad una superficie cilindrica 
teorica per un angolo sensibilmente superiore ai 
180° ed in un caso tipico superiore anche ai 360°, 
il che corrisponde ad una situazione in cui la 
dimensione assiale dell' attrezzo impastatore e 
prossima al valore del passo della spirale 
elicoidale . 

Sebbene la suddetta macchina nota abbia gia 
segnato un miglioramento sostanziale rispetto alle 
macchine piu tradizionali utilizzanti un unico 
attrezzo impastatore a spirale, la Richiedente ha 
comunque proseguito in studi ed esperienze volti a 
realizzare una macchina impastatrice che risulti 
ottimale sia dal punto di vista della qualita 
dell' impasto ottenuto, sia dal punto di vista della 
produttivita della macchina, sia dal punto di vista 
di una semplif icazione e di una riduzione dei costi 
di f abbricazione della macchina stessa. Si e cercato 
in particolare di compiere dei progressi al fine di 
ridurre 1' incremento- di temperature che si verifica 
con l'operazione di impasto nelle macchine note. 

In vista di raggiungere tale scopo, la presente 
invenzione ha per oggetto una macchina impastatrice, 
comprendente : 

una vasca girevole, sostanzialmente 
cilindrica, e 



- una coppia di attrezzi impastatori girevoli 
entro la vasca, con versi di rotazione concordi, 
intorno a due assi sostanzialmente paralleli 
all'asse della vasca e distanziati dall'asse della 
vasca, cosi da descrivere due cilindri teorici che 
sono sostanzialmente tangenti sia tra loro sia alia 
parete circonf erenziale della vasca, 

caratterizzata dal fatto che 

- ciascun attrezzo impastatore comprende almeno 
un braccio, 

- ciascun braccio si estende sulla periferia e 
da un'estremita all'altra del cilindro teorico 
avente asse coincidente con il rispettivo asse di 
rotazione di detto braccio, in modo tale per cui 
detto braccio compie un movimento orbitale intorno 
al rispettivo asse di rotazione, 

- ciascun braccio, per una parte sostanziale 
della sua lunghezza, e inclinato rispetto ad una 
retta generatrice di detto cilindro teorico 
parallela a detto asse di rotazione del braccio, 

- le estremita opposte di ciascun braccio sono 
sfasate fra loro, viste nella direzione dell' asse di 
rotazione, di un angolo inferiore a 180° intorno a 
detto asse di rotazione, 

- i movimenti orbitali di detti bracci intorno 
ai rispettivi assi di rotazione sono sincronizzati 



fra loro, in modo tale per cui essi passano 
simultaneamente nella zona di tangenza dei 
rispettivi cilindri teorici, incrociandosi con versi 
di movimento opposti per via della rotazione 
Concorde dei due attrezzi. 

Le esperienze condotte dalla Richiedente con una 
macchina impastatrice avente le suddette 
caratteristiche hanno mostrato che essa e in grado 
di produrre un impasto di qualita eccellente, grazie 
all'azione di taglio cui 1' impasto e soggetto ogni 
volta che i due bracci degli attrezzi impastatori 
passano nella zona di tangenza dei rispettivi 
cilindri teorici incrociandosi fra loro con 
direzioni di movimento opposte. 

In una forma preferita di attuazione, i suddetti 
bracci sono inclinati in modo concorde rispetto alle 
generatrici dei loro cilindri teorici, in modo tale 
per cui al loro incrocio nella suddetta zona di 
tangenza essi sono disposti incrociati fra loro, in 
modo da dare iuogo ad un'.azicne di taglio a forfcica. . 
Non e comunque esclusa una forma di attuazione in 
cui i due bracci degli attrezzi impastatori 
risultino inclinati in modo opposto rispetto alle 
generatrici dei loro cilindri teorici. 

Nel caso della forma di attuazione preferita, in 
cui i due bracci sono inclinati in modo concorde, 




S 



pref eribilmente ciascun braccio e disposto secondo 
una porzione di elica estendentesi sulla periferia 
del suo cilindro teorico, e da un'estremita 
all'altra di detto cilindro secondo. un angolo 
inferiore a 180°, visto nella direzione dell'asse di 
rotazione . 

Sempre pref eribilmente nel caso della suddetta 
forma preferita di attuazione, i due suddetti 
cilindri teorici hanno diametro ed altezza 
sostanzialmente uguali, le due porzioni di elica 
definenti su detti bracci sono sostanzialmente 
uguali, e le velocita di rotazione dei bracci sono 
pure sostanzialmente uguali per cui la zona di 
tangenza dei due bracci si sposta progressivamente 
durante il loro incrocio in una direzione parallela 
agli assi dei due cilindri teorici e da un'estremita 
all'altra di detti cilindri. 

Sempre con riferimento ad un ulteriore 
caratteristica preferita dell' invenzione, 

all" interno * della- vasca non sono predispbsti altri 
organi, oltre ai due attrezzi impastatori. Questo 
costituisce un ulteriore differenza rispetto alia 
soluzione formante oggetto nel brevetto europeo EP 0 
354 190 Bl della richiedente, ove all'interno della 
vasca era predisposto anche un organo di riscontro 
cooperante con gli attrezzi impastatori. 



Pref eribilmente, i cilindri teorici dei due attrezzi 
impastatori presentano ciascuno un diametro 
suf f icientemente elevato per cui ciascuno di tali 
cilindri, visto nella direzione del suo asse, non e 
contenuto in un solo quadrante della vasca. Sempre 
nel caso della forma preferita di attuazione, il 
piano di tangenza dei due cilindri teorici e anche 
un piano diametrale della vasca. 

Ancora con riferimento ad un esempio preferito 
di attuazione dell' invenzione, e risultata 
particolarmente efficiente una macchina impastatrice 
avente tutte le suddette caratteristiche, in cui 
l'angolo in pianta descritto da ciascun braccio 
elicoidale e compreso fra 20° e 100° ed e 
pref eribilmente pari a circa 45° mentre l'angolo di 
inclinazione di ciascun braccio elicoidale e 
pref eribilmente compreso fra 15° e 40° ed in 
particolare e sostanzialmente pari a 20°. 

Ancora un ulteriore caratteristica importante 
dell w,r invenzione risiede nel fat to che la sezione 
trasversale di ciascuno di detti bracci definisce un 
bordo sostanzialmente tagliente lungo la superficie 
cilindrica del rispettivo cilindro teorico. Tale 
sezione puo essere ad esempio in forma di quadrato, 
o romboidale, con i due bordi taglienti dei due 
bracci che risultano contrapposti l'uno all'altro. 



Ulteriori caratteristiche e vantaggi 

risulteranno dalla descrizione che segue con 
rif erimento ai disegni annessi, forniti a puro 
titolo di esempio non limitative), in cui : 

- la figura 1 e una vista in elevazione ed in 
sezione di una forma preferita di attuazione della 
macchina impastatrice secondo l'invenzione, 

- la figura 2 e una vista in pianta e 
parzialmente in sezione della macchina della figura 
If 

- la figura 3 e un ulteriore vista schematica in 
elevazione, nella direzione della freccia III della 
figura 1, parzialmente sezionata, 

- la figura 4 e una vista corrispondente a 
quella della figura 1 che illustra la macchina in 
una differente condizione operativa, 

- la figura 5 illustra in scala ampliata che 
mostra i due bracci degli attrezzi impastatori della 
macchina secondo l'invenzione e i cilindri teorici 
da essi . d.escritti n'e] loro ifioviraento o^bitale 
intorno ai rispettivi assi di rotazione, 

- la figura 6 e una vista schematica in pianta 
dei due bracci della figura 5, 

- la figura 7 e una vista in sezione ed in scala 
ampliata di un particolare della figura 6, 




- le figure 8, 9 illustrano due varianti della 
figura 7, e 

la figura 10 e una vista frontale in 
elevazione dei due attrezzi impastatori secondo un 
ulteriore variante. 

Con riferimento alle figure 1-4, il numero di 

\z=> o (i - _____ . 

riferimento 1 indica nel suo insieme una macchina ^^afis^ * ** 

impastatrice per impasti alimentari, particolarmente 

impasti a base di farina per prodotti da forno. 

La macchina 1 comprende, in modo per se noto 

(vedere per esempio il precedente brevetto europeo =^ 

Op 

della richiedente EP 0 354 190 Bl) una struttura <0 
f issa 2 alia quale pud essere agganciato un carrello _i _d ^ 

3, provvisto di ruote 4 e di una maniglia 5, {^j O 

mediante l'ausilio di un sistema di bloccaggio 
idraulico, pure per se di tipo noto (non 
illustrato) .. II carrello 3 supporta in modo girevole 
intorno ad un asse verticale 6 una vasca cilindrica 
7 di forma circolare. La struttura fissa 2 
costituisce un involucre "ebntenente un gruppo 
motoriduttore 8 che e atto a porre in rotazione la 
vasca 7 intorno al suo asse 6 mediante almeno una 
ruota 9 di trascinamento per attrito, che e in 
contatto con la superficie esterna di una porzione 
di base 10 della vasca 7. Sempre in modo per se 
noto, la macchina comprende una struttura di testa 
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11 che e articolata alia struttura fissa 1 mediante 
una cerniera 12. La struttura di testa 10 sporge a 
sbalzo al di sopra della vasca 4, che e destinata a 
ricevere l'impasto, e supporta due attrezzi 
impastatori 13 in modo girevole intorno a due assi 
14 fra loro parallel! e paralleli inoltre all'asse 6 
della vasca rotante. La conf ormazione e la 
disposizione dei due attrezzi impastatori 
costituiscono il cuore della presente invenzione e 
verranno descritte in dettaglio nel seguito. Sempre 
in modo per se noto, i due attrezzi impastatori 13 
possono essere comandati in rotazione da un motore 
elettrico 14 mediante una trasmissione a cinghie 15, 
includente una puleggia 16 montata sull'albero del 
motore elettrico 14, una puleggia 17 montata 
girevole nella struttura della testa 11 e collegata 
in rotazione alia puleggia 16 mediante una cinghia 

18 (vedere figura 2) e una scatola di trasmissione 

19 (vedere figura 3) che collega in rotazione i due 
alberi o mandrini 20 portanti* gli r attrezzi 
impastatori 13 (vedere figura 3) . 

Sempre in modo per se noto, e predisposto un 
cilindro idraulico 21 (figura 1) comandato da una 
centralina idraulica 22 azionata da motore elettrico 
23, per sollevare la struttura di testa 11 dalla 
posizione operativa illustrata con linea a tratto 
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continuo nella figura 1, in cui i due attrezzi 
impastatori 13 portati dalla testa 11 sono disposti 
all'interno della vasca 7, ad una posizione ruotata 
verso l'alto intorno alia cerniera 12 (illustrata 
con linea tratteggiata nella figura 1, nonche 
illustra in modo completo nella figura 4), in cui 
gli attrezzi impastatori 13 sono disposti 
completamente al di sopra della vasca 7, per 
consentire 1' avvicinamento del carrello 3 con la 
vasca 7 disposta sopra di esso alia struttura della 
macchina, prima dell'inizio di un'operazione di 
impastatura, nonche 1' allontamento del carrello 3 
con la vasca 7 da esso portata al termine di 
un'operazione di impastatura. Naturalmente, 
l'invenzione e applicabile anche a macchine con 
vasca non portata da carrello, bensi integrata nella 
macchina. 

Ancora con riferimento alia trasmissione a 
cinghie 15 che e utilizzata per porre in rotazione i 
due at'trez-z-i impastatori 13, l'esempio illustrate 
illustra un caso in cui tale trasmissione e 
conformata e disposta in modo tale da porre in 
rotazione i due attrezzi impastatori 13 alia stessa 
velocita, i cilindri teorici di rotazione di tali 
attrezzi avendo pure dimensioni pure uguali, come 
verra illustrato in dettagli nel seguito. 
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Nulla esclude, tuttavia, di prevedere attrezzi 
impastatori con cilindri teorici di rotazione aventi 
ad esempio diametri diversi, nel qual caso la 
trasmissione della macchina dev'essere progettata 
per dif f erenziare le velocita di rotazione dei due 
attrezzi fra loro al fine di conservare i vantaggi 
dell' invenzione che verranno illustrati nel seguito. 
Inoltre, la trasmissione sotto descritta viene pure 
progettata al fine di ottenere una velocita di 
rotazione degli attrezzi impastatori che viene 
considerata desiderabile, in funzione della velocita 
di rotazione che viene impartita alia vasca 7. 

Quando si desidera eseguire un'operazione di 
impastatura, e necessario bloccare il carrello 3 
portante la vasca 7 (che viene riempita con gli 
ingredient! da impastare) sulla struttura di 
supporto 2, tale operazione essendo eseguita con la 
testa 11 nella sua posizione sollevata. Una volta 
che il carrello 3 e agganciato, la testa 11 viene 
abbassata in feodo da far penetxare i due attrezzi 
impastatori 13 all'interno della vasca 7. Si puo 
cosi dare luogo all' operazione di impastatura 
avviando la rotazione dei due attrezzi impastatori 
13 e nello stesso tempo la rotazione della vasca 7. 

Con riferimento ancora alle figure 1, 3, nonche 
alle figure 5, 6, la macchina secondo l'invenzione 



si differenzia dalla tecnica anteriore innanzitutto 
per la conf ormazione e la disposizione dei due 
attrezzi impastatori. Con riferimento in particolare 
alia figura 5, i due attrezzi 13 comprendono due 
bracci 13a che si estendono verso il basso ciascun a 
partire da una zona periferica di due piastre 
circolari 13b portate dai due mandrini 20. I due 
bracci 13 si estendono sostanzialmente per l'intera 
altezza della vasca 7, in modo tale per cui le loro 
estremita libere, nella condizione operativa della 
macchina illustrata nella figura 1, sono prossime 
alia parete di fondo della vasca. 

Ciascun braccio 13a si estende sulla periferia, 
e da un' estremita all'altra, di un cilindro teorico 
XIII avente asse coincidente con il rispettivo asse 
14 di rotazione dell' attrezzo impastatore. Per 
tanto, ciascuno dei due bracci 13a compie un 
movimento orbitale intorno al rispettivo asse di 
rotazione 14. Come visibile chiaramente nella figura 
5, ciascun braccio 13a e ir*cl-inato, alnieno per una 
parte della sua lunghezza (nell' esempio illustrato 
per l'intera sua lunghezza) rispetto ad una retta 
generatrice del suo cilindro teorico XIII parallela 
all' asse di rotazione 14. Tebricamente, il braccio 
13a potrebbe essere disposto secondo una direzione 
rettilinea inclinata rispetto alia generatrice. 




Nell' esempio illustrate* tuttavia, ciascun braccio 
13a ha un andamento elicoidale, corrispondente ad 
un'elica di passo sensibilmente maggiore 
dell'altezza del cilindro teorico XIII, in modo tale 
per cui le due estremita opposte di ciascun braccio 
13a sono sfasate fra loro, viste nella direzione 
dell'asse di rotazione (vedere figura 6) di un 
angolo A che nell'esempio illustrato e di circa 30°. 
Naturalmente, tale valore viene qui indicato a puro 
titolo di esempio, essendo in generale sufficiente, 
fini del raggiungimento dei vantaggi 
dell'invenzione, che tale angolo sia inferiore a 
180° . E' comunque preferito il caso in cui tale 
angolo sia compreso fra 20° e 100° ed ancora piu 
preferibilmente fra 20° e 45°. Corrispondentemente, 
1' angolo di inclinazione dell'elica definita da 
ciascun braccio 13a e preferibilmente compreso fra 
5° e 40° ed e preferibilmente nell'ordine di 20°. La 
conformazione sopra descritta dell'elica definita da 
ciascun braccio 13a e irnportante in quanta 
rappresenta una differenza essenziale rispetto alle 
macchine impastatrici convenzionali con attrezzi 
impastatori a spirale. Nel caso di tali macchine 
note, gli attrezzi hanno una conformazione ad elica 
con passo sensibilmente inferiore alia dimensione 
assiale del rispettivo cilindro teorico, per cui le 



due estremita opposte di ciascun attrezzo risultano 
sfasate fra loro, viste nella direzione dell'asse di 
rotazione, di un angolo sensibilmente superiore a 
180°. Nel caso della presente invenzione, e invece 
importante che il suddetto angolo sia nei limiti che 
sono stati sopra definiti, al fine di ottenere i 
vantaggi prefissi. Infatti, grazie alia 

conf ormazione sopra descritta, ciascun braccio 13a 
di ogni attrezzo impastatore passa nella zona di 
tangenza reciproca dei due cilindri teorici XIII 
soltanto una volta per ogni giro di rotazione 
dell' attrezzo, il che si e rilevato sperimentalmente 
essere una condizione importante ai fini di ottenere 
un impasto della qualita desiderata. 

Come chiaramente visibile nella figura 6, i due 
cilindri teorici XIII sono sostanzialmente tangenti 
fra loro in corrispondenza di un piano diametrale B 
della vasca 7 e sono inoltre tangenti ciascuno 
internamente alia parete cilindra della vasca 7. 
Inoltre, a differenza ad esempio di quanto 
illustrato nel brevetto europeo EP 0 354 190 Bl 
della stessa richiedente, ciascuno dei due cilindri 
ha, in una forma preferita, un diametro 
suf f icientemente grande per far si che la sezione 
circolare di ogni cilindro si estenda oltre i limiti 
del rispettivo quadrante Q della vasca 7, intendendo 
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con quadrante ciascuna delle quattro zone della 
vasca 7 che sono delimitate dall' incrocio del piano 
diametrale B e del piano diametrale . C ad esso 
ortogonale. Come chiaramente visibile nella figura 
6, il cilindro XIII contenuto nel quadrante Ql 
sporge anche nel quadrante Q4, e il cilindro teorico 
XIII contenuto nel quadrante Q2 sporge anche nel 
quadrante Q3 . Come ulteriore conseguenza di tale 
disposizione, lo spazio all'interno della vasca 7 e 
occupato unicamente dai due attrezzi impastatori, 
senza che siano previsti ulterior! organi, quali ad 
esempio un organo di contrasto degli attrezzi 
impastatori, come ad esempio invece previsto nel 
precedente brevetto della richiedente che e stato 
sopra citato. 

Come chiaramente illustrato dalle frecce 
indicate nella figura 6, i due attrezzi impastatori 
13 vengono fatti ruotare in modo Concorde 
(nell' esempio illustrato entrambi in senso anti- 
orario visti dall' alto) e anche concbrdemente al 
verso di rotazione della vasca 7 (che nell' esempio 
illustrato e pure anti-orario, sempre in una vista 
dall'alto) . 

Inoltre un importante caratteristica 

dell' invenzione risiede nel fatto che i movimenti 
orbitali dei due bracci 13a intorno agli assi 14 
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sono sincronizzati fra loro in modo tal per cui i 
due bracci 13a passano simultaneamente nella zona di 
tangenza dei rispettivi cilindri teorici XIII, 
incrociandosi con versi di movimento opposti per via 
della rotazione Concorde dei due attrezzi. Tale 
incrocio con direzioni di movimento opposte 
determina il fatto che la porzione di impasto che si 
trova in corrispondenza della zona di tangenza viene 
sottoposta ad una sorta di taglio nella zona di 
tangenza fra i due bracci. Naturalmente, a seguito 
della conf ormazione inclinata (rettilinea od 
elicoidale) dei due bracci, la zona di contatto fra 
i due bracci (vedere figura 5) si sposta 
progressivamente durante 1 ' incrocio dei due bracci 
in una direzione parallela agli assi 14 dei due 
cilindri teorici XIII, da un' estremita all'altra dei 
due cilindri. Ad esempio, nella condizione 
illustrata nella figura 5, la zona di contatto si 
trova in corrispondenza dell' estremita superiore dei 
due cilindri. Con il progredire della rotazione, 
tale zona di contatto si sposta progressivamente 
lungo la generatrice di tangenza, fino a trovarsi in 
corrispondenza dell ' estremita opposta. 

Come pure chiaramente visibile nella figura 5, i 
due bracci, sono inclinati in modo Concorde rispetto 
alle generatrici dei loro cilindri teorici, in modo 
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tale per cui al loro incrocio nella suddetta zona di 
tangenza essi sono disposti incrociati fra loro, 
secondo una conf igurazione a forbice, cosi da 
esaltare il suddetto effetto di taglio che e stato 
sopra descritto. Tuttavia, non e neppure escluso il 
caso in cui i due bracci siano inclinati in modo 
discorde (con riferimento alia loro direzione di 
"avvitamento" sul rispettivo cilindro teorico) per 
cui nella zona di tangenza essi hanno inclinazioni 
fra loro parallele. Non e inoltre escluso il caso in 
cui ciascun braccio presenti un andamento a 
spezzata, con porzioni di inclinazione diversa. 

Come gia indicato sopra, le esperienze condotte 
dalla richiedente hanno mostrato che 1'impiego di 
attrezzi impastatori conformati, disposti e 
comandati nel modo sopra descritto consente di 
ottenere un notevole miglioramento della macchina 
dal punto di vista della qualita dell'impasto 
rispetto ad esempio al caso della macchina nota dal 
brevetto precedente che e stato sopra citato. Si 
presume che tale risultato sia dovuto principalmente 
all' effetto di taglio che e stato sopra descritto 
che si determina nell'impasto ad ogni giro di 
rotazione degli attrezzi impastatori quando i due 
bracci inclinati si incrociano fra loro. Nello 
stesso tempo, il fatto che ciascuno dei due bracci 



sia disposto almeno approssimat ivamente secondo un 
elica con estremita sfasate fra loro di un angolo 
inferiore a 180° comporta un f unzionamento del tutto 
differente rispetto a quello che si verifica nelle 
macchine con attrezzi a spirale elicoidale, in cui 
ciascun attrezzo ha le sue estremita sfasate fra 
loro di un angolo superiore a 180° e in generale 
prossimo a 360°. In tale condizione nota, infatti, 
il contatto nella zona di tangenza non si verifica 
una sola volta ad ogni giro di rotazione 



il fondo della vasca. 

In aggiunta al fatto che la qualita dell' impasto 
risulta eccellente, la macchina secondo l'invenzione 
presenta anche il vantaggio di comportare l'impiego 
di attrezzi impastatori aventi una struttura 
estremamente semplice e' di basso cbsto di 
f abbricazione. Nello stesso tempo, la durata del 
ciclo di impastatura risulta del tutto paragonabile 
a quella della macchine tradizionali, ed in 
particolare della macchina illustrata nel brevetto 
anteriore che e stato sopra citato. 



dell' attrezzo ed inoltre risulta esaltata l'azione Or> 
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di spinta in direzione assiale cui 1' impasto e q -» ■ 

soggetto da parte degli attrezzi a spirale 
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elicoidale e che lo porta ad essere premuto contro 3 z 
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Ai fini di un' esaltazione dell ' ef f etto di taglio 
sopra descritto, e preferibile se i due bracci 13a 
presentano bordi taglienti fra loro contrapposti 
nella zona di tangenza. Per tale ragione, i due 
attrezzi possono avere una sezione trasversale 
sostanzialmente quadrata, come visibile nella figura 
6 ed in scala ampliata nella figura 7 od anche una 
forma di sezione trapezia o romboidale come 
illustrato nelle figure 8 e 9. 

La figura 10 illustra un ulteriore vista in 
elevazione dei due attrezzi impastatori. 
Naturalmente, si pud anche prevedere che la sezione 
di ciascun braccio si assottigli in direzione della 
sua estremita libera. 

Infine e in teoria possibile prevedere un 
ulteriore variante in cui la macchina e dotata di un 
unico attrezzo impastatore del tipo sopra descritto 
che coopera con un organo di riscontro fisso che 
sporge verso il basso dalla testa della macchina 
entro la vasca rotante. Tale organo d± riscontro 
potrebbe essere costituito da un braccio disposto 
fisso in corrispondenza della zona di tangenza fra 
il cilindro teorico dell' unico attrezzo impastatore 
e il piano diametrale B della vasca (figura 6) . In 
tal caso, l'effetto di taglio si verif icherebbe a 
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seguito dell'azione di un unico braccio rotante in 
cooperazione con un organo di riscontro fisso. 

Naturalmente, fermo restando il principio del 
trovato, i particolari di costruzione e le forme di 
attuazione potranno ampiamente variare rispetto a 
quanto descritto ed illustrato a puro titolo di 
esempio, senza per questo uscire dall ' ambito della 
presente invenzione . 

Ad esempio, e possibile prevedere piu di due 
attrezzi impastatori cooperanti fra loro. In questo 
caso, si pud prevedere anche che la vasca non sia 
girevole, in quanto l'avanzamento ed il ricambio 
della pasta all'interno della vasca vengono ottenuti 
ad opera degli stessi attrezzi impastatori. 



RIVENDICAZIONI 

1. Macchina impastatrice comprendente: 

una vasca girevole (7) sostanzialmente 
cilindrica, e 

una coppia di attrezzi impastatori (13) 
girevoli entro la vasca (7), con versi di rotazione 
concordi, intorno a due assi (14) paralleli all' asse 
(6) della vasca, che sono sostanzialmente tangenti 
sia tra loro sia alia parete circonf erenziale della 
vasca (7) , 

caratterizzata dal fatto che 

ciascun attrezzo (13) comprende almeno un 
braccio (13a) , 

ciascun braccio (13a) si estende sulla 
periferia, e da un'estremita all'altra del cilindro 
teorico (XIII) avente asse coincidente con il 
rispettivo asse di rotazione (14) di detto braccio 
(13a), in modo tale per cui detto braccio (13a) 
compie un movimento orbitale intorno al rispettivo 
asse di rotazione (14), 

- ciascun braccio (13a), almeno per una parte 
della sua lunghezza, e inclinato rispetto ad una 
retta generatrice di detto cilindro teorico (XIII) 
parallela a detto asse di rotazione (14) del braccio 
(13a) , 
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- le estremita opposte di ciascun braccio (13a) 
sono sfasate fra loro, viste nella direzione 
dell'asse di rotazione, di un angolo (A) inferiore a 
180° intorno a detto asse di rotazione (14) , 

- sono previsti mezzi per far si che detti 
bracci (13a) abbiano movimenti orbitali intorno ai 
rispettivi assi di rotazione (14) che sono 
sincronizzati fra loro, in modo tale per cui i 
bracci (13a) passano simultaneamente nella zona di 
tangenza dei rispettivi cilindri teorici (XIII) 
incrociandosi con versi di movimento opposti, per 
via della rotazione concorde dei due attrezzi. 

2. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che detti 
bracci (13a) sono inclinati in modo concorde 
rispetto alle generatrici dei loro cilindri teorici 
(XIII) in modo tale per cui al loro incrocio nella 
suddetta zona di tangenza essi sono disposti 
incrociati fra loro, secondo una conf igurazione a 
forbice, 

3. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 2, caratterizzata dal fatto che 
ciascun braccio e disposto secondo una porzione di 
elica estendentesi sulla periferia del suo cilindro 
teorico (XIII), e da un'estremita all'altra di detto 
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cilindro, secondo un angolo inferiore a 180°, vista 
nella direzione dell'asse di rotazione. 

4. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 3, caratterizzata dal fatto che i due 
suddetti cilindri teorici (XIII) hanno diametro 
sostanzialmente uguale, ed altezza sostanzialmente 
uguali, le due porzioni di elica definenti su detti 
bracci sono sostanzialmente uguali e le velocita di 
rotazione dei bracci sono pure sostanzialmente 
uguali, per cui la zona di tangenza dei due bracci 
si sposta progressivamente durante il loro incrocio 
in una direzione parallela agli assi dei due 
cilindri teorici (XIII) e da un'estremita all'altra 
di detti cilindri. 

5. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che 
ciascuno dei suddetti cilindri teorici (XIII) 
presenta un diametro sufficientemente grande per cui 
detto cilindro ha un ingombro che supera i limiti 
del rispettivo quadrante di vasca' (Ql, Q2) . 

6. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 5, caratterizzata dal fatto che i due 
attrezzi impastatori (13) costituiscono gli unici 
organi presenti all'interno della vasca. 

7. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che il 



suddetto angolo (A) di sfasatura delle due estremita 
opposte di ciascun braccio (13a) e compreso fra 20° 
e 100°, ed e pref eribilmente compreso fra 20° e 45°. 

8. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 3, caratterizzata dal fatto che la 
suddetta porzione di elica ha un angolo di 
inclinazione compreso fra 15° e 40°. 

9. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 8, caratterizzata dal fatto che il 
suddetto angolo di inclinazione della porzione di 
elica e pari a circa 20°. 

10. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che i due 
bracci (13a) presentano rispettivi bordi taglienti 
30 che risultano contrapposti fra loro quando i due 
bracci 13a si incrociano. 

11. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 10, caratterizzata dal fatto che i 
bracci (13a) hanno una sezione trasversale di forma 
quadrate . 

12. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 10, caratterizzata dal fatto che i 
bracci (13a) hanno una sezione trasversale di forma 
trapezia . 

13. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 10, caratterizzata dal fatto che 
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detti bracci (13a) hanno una sezione trasversale di 
forma romboidale. 

14. Macchina impastatrice secondo la 
rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che uno 
dei due attrezzi impastatori (13) e sostituibile con 
un organo di riscontro fisso sostanzialmente 
tangente al cilindro teorico dell'altro attrezzo 
impastatore . 

II tutto sostanzialmente come descritto ed 
illustrato e per gli scopi specif icati. 
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